
ซฟู้ีดชุปแป้งทอด 250 หอยเชลลช์ุบแป้งทอด 200 หอยนางรมชุบแป้งทอด 170
กุง้ชุบแป้งทอด 190 ปลาหมกึไขผ่ดัไขเ่คม็ 280 สะเต๊ะปีนงั 140

ไขเ่จยีวปฟููกรอบ 360 ออส่วน-ฮอ่งกง 140 ลาซานย่าภูเขาไฟ หม/ูเนื้อ 250

ถัว่แดงปยุหมิะ 60

ทานเล่น

ถัว่อบเนย 70 ขา้วเกรยีบทอด 80 เมด็มะม่วงหมิพานต์ทอด 120
เนื้อแดดเดยีว 150 หมแูดดเดยีว 130 ออเดริฟ์ 5 อย่าง 350
ขา้วตงัหน้าตัง้ 110 กระทงทอง 140 ไก่ห่อใบเตย (ธรรมดา/พเิศษ) 160/260
หนงัปลาแซลมอนกรอบน ้าพรกิเผา 80 หหูมแูกว้ 140 ปอเป๊ียะหมทูอดกรอบ 130
กุง้กระเบือ้ง 130 ปลาหมกึชุบแป้งทอด 130
ทอดมนัปลากราย (ธรรมดา/พเิศษ) 150/210 ทอดมนักุง้  (ธรรมดา/พเิศษ) 150/210

อาหารแนะน า

หมอ้ไฟชุดอ่าวไทย 370 หมอ้ไฟชุดอนัดามนั 750 หมอ้ไฟชุดแปซฟิิค 1400
เป็ดยอดหญ้า (ธรรมดา/พเิศษ) 230/340 เป็ดอบเผอืก (ธรรมดา/พเิศษ) 230/340 ผดัโหงวก๊วยรงัเผอืก (ธรรมดา/พเิศษ) 170/250
แมงกระพรนุน ้ามนังา 110 กระเพาะปลาผดัแหง้(ธรรมดา/พเิศษ) 210/420 ไก่ผดัเมด็มะม่วงหมิพานต ์(ธรรมดา/พเิศษ) 150/300
หมฮูอ่งกงกระทะรอ้น (ธรรมดา/พเิศษ) 160/320 เนื้อฮอ่งกงกระทะรอ้น (ธรรมดา/พเิศษ) 180/360 ทะเลจานรอ้น (ธรรมดา/พเิศษ) 170/340
ซีโ่ครงหมอูบสบัปะรด (ธรรมดา/พเิศษ) 160/320 ห่อหมกมะพรา้วอ่อน 180 ปเูคม็หลน 100

ผดัโป๊ยเซยีน (ธรรมดา/พเิศษ) 150/300 ปลาคงัลวกจิม้ (ธรรมดา/พเิศษ) 230/460 เนื้อปผูดัผงกะหรี ่(ธรรมดา/พเิศษ) 360/720
ขา้วผดักุง้ 280 ขา้วผดัปู 320 ขา้วผดัปลาเคม็ 220
ขา้วอบสบัปะรด 180 ขา้วผดัหน าเลีย๊บ 220 ผดัไทยกุง้สด 250
ก๋วยเตีย๋วราดหน้าเต้าซีห่อยเชลล์ 270 ก๋วยเตีย๋วราดหน้าเต้าซีป่ลากะพง 300 ก๋วยเตีย๋วราดหน้าฮอ่งกงหม ู/ เนื้อ 270
ก๋วยเตีย๋วราดหน้าฮอ่งกงจา้วสมุทร 360 ไก่บา้นแช่เหลา้แมงกระพรนุกรอบ (ธรรมดา/พเิศษ)    230/460
หน่อไมท้ะเลเจีย๋นน ้ามนัหอย (ธรรมดา/พเิศษ) 260/490 นกกระจอกเทศฮอ่งกงกระทะรอ้น  (ธรรมดา/พเิศษ) 250/500

กริล / เทอริยากิ

รวมซฟู้ีดย่างซอ้สเนย (เลก็/ใหญ่) 360/620 บารบ์คีวิหอยเชลลพ์นัเบค่อน 320 บารบ์คีวิกุง้กุลาด าพนัเบค่อน 360
สเต็กแซลม่อน 320 สเต็กปลาทนู่าสด 320 สเต็กปลาโดรี่ 190
ปลาแซลม่อนเทอรยิากิ 320 ปลาซาบะเทอรยิากิ 160 เนื้อฟิลเลยอ์อสเตรเลยีพรเีมีย่มย่างแจ่วกระทะรอ้น530
เนื้อโคขนุย่างแจ่วกระทะรอ้น 220 ขาหมเูยอรมนั 350 มิก๊ซ์กรลิแฮมและไสก้รอกรมควนั 350
แฮมคอหมรูมควนัย่าง 150 แฮมสดรมควนัย่าง 150 เบค่อนสดรมควนัย่าง 150
ไสก้รอกเยอรมนัย่าง 150 สเต็กนกกระจอกเทศ 400 นกกระจอกเทศย่างแจ่วกระทะรอ้น 400
เนื้อเซอรล์อยไทยเฟรนชย์่างแจ่วกระทะรอ้น 320 สเต็กพอรค์ชอ็พ 260
เนื้อสนันอกออสเตรเลยีพรเีมีย่มย่างแจ่วกระทะรอ้น 530
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อบ

รวมมติรหอยอบชสี (ธรรมดา/พเิศษ) 330/660 หอยเชลลอ์บชสี 300 หอยแมลงภู่นิวซแีลนดอ์บชสี 270

หอยลายอบชสี 180 รวมทะเลอบชสี 200 ผกัโขมอบชสี 170

หอยลายอบเนยกระเทยีม 140 หอยเชลลญ์ีปุ่น่อบเนยกระเทยีม 260 หอยแมลงภู่นวิซแีลนดอ์บเนยกระเทยีม 220

ปลาแซลม่อนอบเนยกระเทยีม 320 รวมมติรหอยอบเนยกระเทยีม (ธรรมดา/พเิศษ) 280/560

สลดั / ผกั
สลดัปนูิ่มกรอบวาซาบสิด (ธรรมดา/พเิศษ) 190/320 สลดัปลาดบิวาซาบสิด (ธรรมดา/พเิศษ) 190/280 สลดัไขกุ่ง้ทนู่าสไปซี ่ 190

สลดักุง้กรอบผลไม ้(ธรรมดา/พเิศษ) 180/320 สลดันซิวัทนู่าเบคอนกรอบ 180 ซซ่ีารส์ลดั  (ธรรมดา/พเิศษ) 180/320

สลดัมงัสวริตั 120 ยอดกระเฉดไฟแดง (ธรรมดา/พเิศษ) 150/280 ผดัผกัไฮโดรรวมมติร (ธรรมดา/พเิศษ) 140/260

ผกับุง้ไฟแดง (ธรรมดา/พเิศษ) 110/200 ผดัผกักาดแกว้ (ธรรมดา/พเิศษ) 140/260 ผดัผกัสีส่หาย (ธรรมดา/พเิศษ) 140/260

บรอ็คโคลีผ่ดักุง้ (ธรรมดา/พเิศษ) 170/320 ผกัรวมมติรผดัน ้ามนัหอย(ธรรมดา/พเิศษ) 130/240 คะน้าฮ่องกงราดน ้ามนัหอย 150

กะหล ่าปลทีอดน ้าปลา แซลมอนเคม็ (ธรรมดา/พเิศษ)       140/260

ย า

สม้ต ากุง้เผา 220 สม้ต าจา้วทะเล 160 สม้ต าทอดกรอบ 130

ย าทะเล  (ธรรมดา/พเิศษ) 160/320 ย าถัว่พกูุง้สด 140 พล่าเหด็สด 130

พล่าเหด็สดกุง้เผา 220 ย าหอยแครง 170 ย าทอ้งปลาแซลมอ่นทอดกรอบ 180

เนื้อชวนเพลนิ 170 หมชูวนเพลนิ 160 ย าวุน้เสน้ (ธรรมดา/พเิศษ) 130/260

ย าสามกรอบ (ธรรมดา/พเิศษ) 150/300 ปลาดุกฟูย ามะมว่ง 140 ย าพรกิหยวกไขย่างมะตมู 120

ดิบ

สามสหายแช่น ้าปลา (ธรรมดา/พเิศษ) 290/580 แซลม่อนแช่น ้าปลา 200 ทนู่าสุกดบิแช่น ้าปลา 200

กุง้แช่น ้าปลา 160 หอยนางรมสุราษฎร ์(ตวั) 80

ประเภทอาหารทะเล

ปลาหมกึไขน่ึ่งมะนาว 280 ปลาหมกึหอมเผา 190 ปลาหมกึไขเ่ผา 300

หอยแครงลวก 150 หอยนางรมสุราษฎร ์(ตวั) 80 รวมมติรทะเลเผา  (เลก็/ใหญ่) 320/450

ปนูิม่คัว่กระเทยีมพรกิไทยด า (ธรรมดา/พเิศษ) 290/580 ปนูิม่ผดัผงกระหรี ่(ธรรมดา/พเิศษ) 290/580

กุง้กา้มกรามเผา (เลก็/ใหญ่/พเิศษ) 280/420/700 กุง้กา้มกรามอบวุน้เสน้  (เลก็/ใหญ่) 300/450

กุง้กุลาด า ( นึ่งกระเทยีม / นึ่งนมสด / เผา / คัว่กระเทยีมพรกิไทยด า(เลก็/ใหญ่/พเิศษ) 320/480/800

กุง้แม่น ้าจมัโบเ้ผา (ราคากโิลกรมัละ 1,600.- บาท ประมาณ 3 ตวั/กก.) 
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ปลา

ปลากะพงขาวทอดน ้าปลา 420 ปลากะพงขาวฟูย ามะมว่ง 420 ปลากะพงขาวทอดราดซอีิว๊ 420

ปลาส าลยี ามะมว่ง 320 ปลาเก๋าทอดสามรส 360 ปลาเก๋าทอดสมนุไพร 360

ปลาบู่นึ่งซอีิว๊ ตามนน. ปลาเต๋าเตย้ฮ่องเต้ ตามนน. ปลาเต๋าเตย้ทอดน ้าปลา ตามนน.

ปลาเก๋าวา่ยน ้านึ่งซอีิว๊ ตามนน. ปลาเต๋าเตย้นึ่งเกี้ยมบ๊วย ตามนน. ปลาเต๋าเตย้นึ่งซอีิว๊ ตามนน.

ปลากะพงขาวนึ่งมะนาว 420 ปลากะพงอบเกลอื 420 ปลากะพงขาวนึ่งซอีิว๊ 420

อาหารญ่ีปุ่ น

ซาซมิชิุดปารต์ี้ 1100 ซาซมิชิุดวาไรตี้ 570 ซาซมิชิุดรวม เลก็ / ใหญ่ 200/390

ซาซมิปิอูดั 160 ซาซมิแิซลม่อน 250 ซาซมิทินู่า 190

ซาซมิแิซลม่อนทนู่า 210 ซาซมิแิซลม่อนปลาซาบะดอง 190 ซาซมิแิซลม่อนปอูดั 190

ดรากอ้นเอก็ซ์ตรา้โรล 480 แคลฟิอรเ์นียโรล 180 เรนโบวโ์รล 180

ลติเติ้ลดรากอ้นโรล 275 สไปซีท่นู่าสลดัโรล 180 เทมปรุะเบค่อนโรล 180

แซลม่อนสเปเชยีลโรล 220 ซูชชิุดแฮปป้ี 480 ชุดรวมขา้วป ัน้และขา้วห่อสาหรา่ย 240

ชุดขา้วป ัน้ 9 ชิน้ 220 ชุดขา้วป ัน้ 5 ชิน้ 140 ขา้วป ัน้หน้าปลาแซลม่อน 60

ขา้วป ัน้หน้าปลาทนู่า 60 ขา้วป ัน้หน้าปลาไหล 140 ขา้วป ัน้หน้าปลาซาบะ 50

ขา้วป ัน้หน้าปอูดั 50 ขา้วป ัน้หน้าไขม่ว้น 50 ขา้วป ัน้หน้าไขกุ่ง้ 60

ซุป / แกง

แกงคัว่หอยขม 140 แกงเขยีวหวานลกูชิน้ปลากราย 140 แกงเขยีวหวานเนื้อ หรอื ไก่ 140

แกงปา่ลกูชิน้ปลากราย 140 แป๊ะซะแกงสม้ปลากะพงขาวนึ่ง/ทอด 420 แป๊ะซะแกงสม้ปลาช่อนนึ่ง/ทอดกรอบ 320

เต้าหูตุ๋้น  (ถ้วย/ไฟเลก็/ไฟใหญ่) 120/200/300            แกงจดืเกาเหลาสาหรา่ยทะเล(ถ้วย/ไฟเลก็/ไฟใหญ่)  140/220/360

แกงสม้ชะอมชุบไขท่อด (ถ้วย/ไฟเลก็/ไฟใหญ่) 140/220/360            แกงจดืเต้าหูห้มสูบั  (ถ้วย/ไฟเลก็/ไฟใหญ่)             100/170/250

ต้มย าโป๊ะแตก (ถ้วย/ไฟเลก็/ไฟใหญ่) 140/220/360            หวัปลาแซลมอนต้มเผอืก (ไฟใหญ่/ไฟพเิศษ)          220/320

ต้มย ากุง้มะพรา้วอ่อน (ไฟเลก็/ไฟใหญ่/ไฟพเิศษ) 250/480/800            ต้มย าทะเลพโิรธ (ถ้วย/ไฟเลก็/ไฟใหญ่)                 140/220/360

ต้มย าปลาคงั (ถ้วย/ไฟเลก็/ไฟใหญ่) 160/300/420            ต้มย าทอ้งปลากะพง (ไฟเลก็/ไฟใหญ่)                  200/350

กระเพาะปลาน ้าแดง(ถ้วย/ไฟเลก็/ไฟใหญ่) 160/300/420            แกงเลยีงเพลนิ (ถ้วย/ไฟเลก็/ไฟใหญ่)                  140/220/360                                                    

ของหวานและผลไม้

กลว้ยหอมทอด 120 บวัลอยหมิะ 80 บวัลอยน ้าขงิ 50

แปะก๊วยรอ้น / เยน็ 50 แปะก๊วยตุ๋นมะพรา้วอ่อน 100 เตา้ฮวยลูกพชี 50

ผลไมร้วม (เลก็/ใหญ่) 120/150 ไอศกรมีต่างๆ
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